
#LABONAETIQUETA

PRODUCTES DE CONFIANÇA

Guia essencial
per entendre
el què mengem

Informació alimentària
obligatòria per a tots 
els productes alimentaris
A través de la informació que trobem a l’etiqueta, tenim la clau per 
prendre decisions alimentàries que s'ajustin a les nostres necessitats i 
preferències. A més, ens ajuda a prevenir al·lèrgies o intoleràncies i ens 
guia cap a una alimentació segura, saludable i responsable. 

Amb ella connectem amb el productor, coneixem l'origen dels aliments, 
la seva conservació, els ingredients i els nutrients que aporten a la 
nostra dieta.

D E N O M I N A C I Ó  D E  L ’ A L I M E N T  |  I n d i c a r  d e  f o r m a  
e x a c t a  p e l  s e u  n o m  l e g a l  o  p e r  l a  d e n o m i n a c i ó  
h a b i t u a l  o  d e s c r i p t i v a .

Q U A N T I T A T  N E T A  |  Q u a n t i t a t  c o n t i n g u t  e n  l ' e n v à s .

L L I S T A  D ’ I N G R E D I E N T S  |  I n c l o u r e  l e s  s u b s t à n c i e s  
o  p r o d u c t e s  q u e  h i  h a  a  l ’ a l i m e n t .  
S e m p r e  e s  p o s e n  d e  m é s  a  m e n y s  p e s .

A L · L È R G E N S  |  R e s s a l t a r ,  é s  e l  m é s  i m p o r t a n t .

D U R A D A  D E  L ’ A L I M E N T  I  C A D U C I T A T  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5

L L O C  D E  P R O C E D È N C I A  |  I n d i c a r  e l  p a í s  d ’ o r i g e n .

A L C O H O L  |  A  l e s  b e g u d e s  d e  m é s  d ’ 1 , 2 %  d ’ a l c o h o l .

R E Q U I S I T S  E S P E C Í F I C S  P R O P I S  D E  L ’ A L I M E N T  
P E R  L A  M O D A L I T A T  D E  V E N D A  |  V e g e u  e l s  e x e m p l e s  
e n  e l  d o r s  d ' a q u e s t  d e s p l e g a b l e  i n f o r m a t i u .

Informació alimentària 
obligatòria en aliments envasats 
al lloc de venda

D E N O M I N A C I Ó  D E  L ’ A L I M E N T  |  I n d i c a r  d e  f o r m a  e x a c t a  p e l  s e u  n o m  
l e g a l  o  p e r  l a  d e n o m i n a c i ó  h a b i t u a l  o  d e s c r i p t i v a .

Q U A N T I T A T  N E T A  |  Q u a n t i t a t  c o n t i n g u t  e n  l ' e n v à s .

L L I S T A  D ’ I N G R E D I E N T S  |  I n c l o u r e  l e s  s u b s t à n c i e s  o  p r o d u c t e s  q u e  
h i  h a  a  l ’ a l i m e n t .  S e m p r e  e s  p o s e n  d e  m é s  a  m e n y s  p e s .

A L · L È R G E N S  |  R e s s a l t a r ,  é s  e l  m é s  i m p o r t a n t .

D U R A D A  D E  L ’ A L I M E N T  I  C A D U C I T A T  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5

E M P R E S A  Q U E  C O M E R C I A L I T Z A  |  E m p r e s a  S . L .

C O N S E R V A C I Ó  I  U T I L I T Z A C I Ó  D E  L ’ A L I M E N T  |  C o n s e r v a r  e n t r e  0  i  4 ° C .

L L O C  D E  P R O C E D È N C I A  |  I n d i c a r  e l  p a í s  d ’ o r i g e n .

F O R M A  D E  C O N S U M  |  C o m  f e r - h o  s e r v i r  ( s i  c a l ) .

A L C O H O L  |  A  l e s  b e g u d e s  d e  m é s  d ’ 1 , 2 %  d ’ a l c o h o l .

Els al·lèrgens en els aliments 
que consumim 
A vegades, quan algunes persones consumeixen un aliment, les seves 
defenses fallen i el seu cos reacciona com si l’aliment que han menjat 
sigui nociu i els provoca una reacció al·lèrgica, que en alguns casos pot 
arribar a ser mortal. 

En cas de sospita de patir una reacció al·lèrgica en consumir un producte 
alimentari s’ha de consultar el metge per establir un diagnòstic i prendre 
les mesures corresponents.

Així doncs, com a consumidors de productes alimentaris sempre hem 
d’estar informats dels al·lèrgens que poden contenir.

Informació alimentària requerida 
als locals de restauració 
La declaració d'al·lèrgens i dels ingredients que els contenen és 
obligatòria per informar i protegir els consumidors amb al·lèrgies o 
intoleràncies alimentàries.

L L E T  
+  D E R I VAT S  
( i n c l o s a  
l a  l a c t o s a )

G R A N S  
D E  S È S A M  
+  p r o d .  q u e  
e n  c o n t e n e n

T R A M U S S O S
+  p r o d .  a  b a s e  
d e  t r a m u s s o s

F R U IT S
S E C S  A M B  
C LO S C A

A N H Í D R I D  
S U L F U R Ó S  
+  S U L F IT S  
( S O 2 )

C E R E A L S  
q u e  c o n t e n e n  
G LU T E N

O U S  
+  p r o d .  q u e  
e n  c o n t e n e n

P E I X  
+  p r o d .  q u e  
e n  c o n t e n e n

C A C A U E T  
+  p r o d .  q u e  
e n  c o n t e n e n

M O S TA S S A
+  p r o d u c t e s  
d e r i v a t s

S O J A  
+  p r o d .  q u e  
e n  c o n t e n e n

C R U S TA C I S  
+  p r o d .  q u e  
e n  c o n t e n e n

M O L · LU S C S  
+  p r o d .  a  b a s e
d e  m o l · l u s c s

A P I  
+  p r o d u c t e s  
d e r i v a t s

Informació alimentària obligatòria 
dels aliments que es venen on-line

D E N O M I N A C I Ó  D E  L ’ A L I M E N T  |  I n d i c a r  d e  f o r m a  e x a c t a  p e l  s e u  n o m  
l e g a l  o  p e r  l a  d e n o m i n a c i ó  h a b i t u a l  o  d e s c r i p t i v a .

Q U A N T I T A T  N E T A  |  Q u a n t i t a t  c o n t i n g u t  e n  l ' e n v à s .

L L I S T A  D ’ I N G R E D I E N T S  |  I n c l o u r e  l e s  s u b s t à n c i e s  o  p r o d u c t e s  q u e  
h i  h a  a  l ’ a l i m e n t .  S e m p r e  e s  p o s e n  d e  m é s  a  m e n y s  p e s .

A L · L È R G E N S  |  R e s s a l t a r ,  é s  e l  m é s  i m p o r t a n t .

D U R A D A  D E  L ’ A L I M E N T  I  C A D U C I T A T  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5

E M P R E S A  Q U E  C O M E R C I A L I T Z A  |  E m p r e s a  S . L .

C O N S E R V A C I Ó  I  U T I L I T Z A C I Ó  D E  L ’ A L I M E N T  |  C o n s e r v a r  e n t r e  0  i  4 ° C

L L O C  D E  P R O C E D È N C I A  
I n d i c a r  e l  p a í s  d ’ o r i g e n .

F O R M A  D E  C O N S U M  
C o m  f e r - h o  s e r v i r  ( s i  c a l ) .

A L C O H O L  |  A  l e s  b e g u d e s  
d e  m é s  d ’ 1 , 2 % d ’ a l c o h o l .

I N F O R M A C I Ó  N U T R I C I O N A L  ( P E R  1 0 0 G )

V a l o r  e n e r g è t i c . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7 8 8 K J
G r e i x o s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 6 g  
 d e l s  q u a l s  s a t u r a t s . . . . . . . . . . . . 2 5 g  
H i d r a t s  d e  c a r b o n i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 8 g  
 d e l  q u a l s  s u c r e s . . . . . . . . . . . . . . . 0 , 6 g  
P r o t e í n e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 g  
S a l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 8 g

P R I N C I P A L S  S Í M P T O M E S  L O C A L I T Z A T S  
A  L A  B O C A ,  L L E N G U A  I  G O L A :

•   F O R M I G U E I G
•   P I C O R
•   I N F L A M A C I Ó  D E  L A  Z O N A  
•   D I F I C U LT A T  P E R  R E S P I R A R
•   M A L  D E  P A N X A ,  D I A R R E A ,  N À U S E E S  I  V Ò M I T S
•   A T O R D I M E N T,  M A R E I G  I  D E S M A I

www.eos.reus.cat



1 Codi de l’animal del què procedeix.
2 Indicar país de naixement i d’engreix quan aquests no coincideixin amb el país d’elaboració.   

D E N O M I N A C I Ó  |  C a r n  p i c a d a  d e  v e d e l l a P R E U  P E R  K G

24 € / K g

P A Í S  D E  N A I X A M E N T 2  |  F r a n ç a P A Í S  D ’ E N G R E I X 2  |  F r a n ç a

N Ú M .  R E F E R È N C I A 1  |  E S  0 0 1 5 7 8 3 6 9 8 4 7

P A Í S  D ’ E L A B O R A C I Ó  |  E s p a n y a P A Í S  D E  S A C R I F I C I  |  F r a n ç a

E T I Q U E T A T G E  D E  L A  C A R N  P I C A D A  D E  V A C Ú

P R E U  P E R  K G

24 € / K g

N Ú M .  E S C O R X A D O R  |  E .  1 0 . 0 5 4 6 2 / V I

P A Í S  D ’ E S P E C E J A M E N T  I  E s p a ñ a

N Ú M .  S A L A  D E  D E S F E R  |  E .  1 0 . 0 5 4 6 2 / V I

E D A T  D E  S A C R I F I C I 3  |  6  m e s o s

Q U A N T I T A T  N E T A  |  0 , 5 0 0  K g P R E U  |  1 2 , 0 0  €

1 Codi de l’animal del què procedeix.  2 En el cas que el país de naixement, d’engreix i de sacrifici sigui el mateix, 
es pot substituir per ORIGEN | País.  3 En vedells d'edat inferior a 12 mesos.

D E N O M I N A C I Ó  C A N A L  |  V e d e l l a

P A Ï S O S  D ’ E N G R E I X 2  |  F r a n ç a  /  E s p a n y a

P A Í S  D E  N A I X E M E N T 2  |  F r a n ç a

D E N O M I N A C I Ó  P E Ç A  |  J a r r e t

N Ú M .  R E F E R È N C I A 1  |  E S  0 0 1 5 7 8 3 6 9 8 4 7

D A T A  D E  C A D U C I T A T  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5

I D E N T I F I C A C I Ó  D E L  R E S P O N S A B L E  C O M E R C I A L  |  C à r n i q u e s  M a t e o  S . A .

C O N D I C I O N S  E S P E C I A L S  D E  C O N S E R V A C I Ó  I / O  U T I L I T Z A C I Ó  |  C o n s e r v a r  e n t r e  0  i  7 º C

P A Í S  D E  S A C R I F I C I 2  |  E s p a n y a

E T I Q U E T A T G E  D E  L A  C A R N  E N V A S A D A  

1 Codi de l’animal del què procedeix. 2 En vedells d'edat inferior a 12 mesos. 3 Si la carn passa per aquesta sala.
4 En el cas que el país de naixement, d’engreix i de sacrifici sigui el mateix, es pot substituir per Origen | País.

D E N O M I N A C I Ó  C A N A L  |  V e d e l l a P R E U  P E R  K G

24 € / K g

N Ú M .  E S C O R X A D O R  |  E .  1 0 . 0 5 4 6 2 / V I

P A Ï S O S  D ’ E N G R E I X 4  |  F r a n ç a  /  E s p a n y a

P A Í S  D E  N A I X E M E N T 4  |  F r a n ç a P A Í S  D ’ E S P E C E J A M E N T  I  E s p a n y a

N Ú M .  S A L A  D E  D E S F E R 3  |  E . 1 0 . 0 5 4 6 2 / V I

D E N O M I N A C I Ó  P E Ç A  |  J a r r e t

N Ú M .  R E F E R È N C I A 1  |  E S  0 0 1 5 7 8 3 6 9 8 4 7 E D A T  D E  S A C R I F I C I 2  |  6  m e s o s

P A Í S  D E  S A C R I F I C I 4  |  E s p a n y a

E T I Q U E T A T G E  D E  L A  C A R N  A  G R A N E L  

E T I Q U E T A T G E  D E L S  C O M P L E M E N T S  A L I M E N T A R I S

D E N O M I N A C I Ó  |  C o m p l e m e n t  a l i m e n t a r i

U T I L I T Z A C I Ó  D E L  P R O D U C T E  |  D i l u i r  d o s  c u l l e r a d e s  d e  p o l s  e n  2 5 0  m l  d ' a i g u a

N O M  O  R A Ó  S O C I A L  |  S p o r t  C o m p l e m e n t s  S . L  |  2 6 . 0 7 9 1 4 / C S

N Ú M .  D E L  L O T  |  8 5 5 0 9 3 8

N O  S U P E R A R  L A  D O S I  D I À R I A  R E C O M A N A D A

M A N T E N I R  F O R A  D E  L ’ A B A S T  D E  M E N O R S

N O  U T I L I T Z A R  C O M  A  S U B S T I T U T  D ’ U N A  D I E T A  E Q U I L I B R A D A

Q U A N T I T A T  N E T A  |  0 , 5 0 0  K g

I N G R E D I E N T S  |  I n c l o u r e  e l s  i n g r e d i e n t s  
u t i l i t z a t s  a  l a  f o r m u l a c i ó  d e l  p r o d u c t e ,  
i n d i c a t s  d e  m a j o r  a  m e n o r  q u a n t i t a t .  
A  m é s ,  a l  l l i s t a t  d ' i n g r e d i e n t s  s ' h i  h a  d e  
r e m a r c a r  c l a r a m e n t  e l s  q u e  p o d e n  g e n e r a r  
a l · l è r g i a  o  i n t o l e r à n c i a  a l i m e n t à r i a .

I N F O R M A C I Ó  N U T R I C I O N A L  
( P e r  1 0 0 g )

V a l o r  e n e r g è t i c . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 3 0 K J
G r e i x o s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 6 g
 d e l s  q u a l s  s a t u r a t s . . . . . . . . . . . . . 0 g
H i d r a t s  d e  c a r b o n i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0 g
 d e l  q u a l s  s u c r e s . . . . . . . . . . . . . . . 5 0 g
P r o t e í n e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 , 5 g
S a l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 2 g

C O N D I C I O N S  D E  C O N S E R V A C I Ó
C o n s e r v a r  e n  u n  l l o c  f r e s c  i  s e c .

D A T A  D E  C A D U C I T A T  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5

A D V E R T È N C I E S  D E  S E G U R E T A T  A D D I C I O N A L S  S I  E S C A U .

* Els ous de la categoria A o “ous frescos” es classifiquen segons el seu pes.

E T I Q U E T A T G E  D E L S  O U S

S U P E R  G R A N S  [ X L ] *  |  7 3  g  o  m é s N O M / R A Ó  S O C I A L  I  A D R E Ç A  
D E  L ’ E M P R E S A  E N V A S A D O R A
L a  G a l l i n a  S . L .
C .  G r a n j a  s / n  |  4 3 0 0 0  R e u s  ( E s p a n y a )  

P E T I T S  [ S ] *  |  M e n y s  d e  5 3  g

N Ú M .  D ’ O U S  E N V A S A T S  |  6  o u s

G R A N S  [ L ] *  |  E n t r e  6 3  i  7 3  g

M I TJ A N S  [ M * ]  |  E n t r e  5 3  i  6 3  g

C O D I  C E N T R E  D ’ E M B A L A T G E  |  E S  1 4 0 0 0 0 0

C A T E G O R I A  D E  Q U A L I T A T  |  E x t r a

R E C O M A N A C I Ó  D E  C O N S E R V A C I Ó
C o n s e r v a r  e n  u n  l l o c  n e t ,  f r e s c  i  s e c .

D A T A  D E  C O N S U M  P R E F E R E N T  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5

Tots  e ls  ous  de  la  categor ia  “A”  
o  ous  f rescos ,  envasats  o  a  
granel ,  b lancs  o  rossos ,  an i ran  
marcats  amb un codi  imprès  
sobre  la  c losca.

M A R C A T G E  D E L S  O U S

3 E S 6 4 0 1 0 4 9 6

S I S T E M A  D E  C R I A

[0]  Producció  ecològica
[1 ]  Gal l ines  camperoles
[2 ]  Gal l ines  cr iades  en  sò l
[3 ]  Gal l ines  cr iades  en  gàbia

D I G I T S  S E G Ü E N T S
 
Provínc ia  [2  d íg i ts ]
Munic ip i  [3  d íg i ts ]
Explotac ió  o  granja  [ la  resta ]C O D I  D E L  P A Í S  D E  L A  U E

del  qual  procedeixen e ls  ous  
(ES en  cas  d ’Espanya) .

* En el cas dels productes amb normes específiques de comercialització (pomes, peres, cítrics, kiwis, enciams, 
escaroles, tomàquets, raïm de taula, préssecs, nectarines, pebrots dolços, maduixes, plàtans i patates).

P R O D U C T E  |  P o m a P R E U  P E R  K G

1,40 € / K gP A Í S  D ’ O R I G E N  |  E s p a n y a

V A R I E T A T *  |  L a  v a r i e t a t  é s  l ' e x p r e s s i ó  f e n o t í p i c a
d e  l a  p o m a  q u e  c o m p r e m .  P e r  e x e m p l e :  G o l d e n ,  
F u j i ,  P i n k  l a d y ,  R o y a l  G a l a . . .  

C A T E G O R I A  C O M E R C I A L *  |  I
[ C l a s s i fi c a  l e s  p e c e s  s e g o n s  
e l  s e u  a s p e c t e ]

R A Ó  S O C I A L  |  F r u i t e s  P o m e r a  S . L .

E T I Q U E T A T G E  D E  F R U I T A  I  V E R D U R A

I N F O R M A C I Ó  N U T R I C I O N A L  
( P e r  1 0 0 g )

V a l o r  e n e r g è t i c . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7 8 8 K J
G r e i x o s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 6 g
 d e l s  q u a l s  s a t u r a t s . . . . . . . . . . . 2 5 g
H i d r a t s  d e  c a r b o n i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 8 g
 d e l  q u a l s  s u c r e s . . . . . . . . . . . . . . 0 , 6 g
P r o t e í n e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 g
S a l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 8 g

* Si el formatge s'ha elaborat amb diferents tipus de llet, s'han d'especificar de manera decreixent (segons la 
quantitat) o bé posar "barreja". 

E T I Q U E T A T G E  D E L  F O R M A T G E

D E N O M I N A C I Ó  F O R M A T G E *  |  F o r m a t g e  d e  v a c a

I N G R E D I E N T S  |  Q u a n  n o  s ' h a g i  f e t  s e r v i r  
r e s  a  p a r t  d e  l a  l l e t ,  n o  c a l  i n d i c a r - h o .  

N O M / R A Ó  S O C I A L  I  A D R E Ç A
D E  L ’ O P E R A D O R  R E S P O N S A B L E
L a  F o r m a t g e r i a  S . L .
C .  d e  l a  o v e l l a  s / n
4 3 0 0 0  R e u s  ( E s p a n y a )  

M A D U R A C I Ó  |  C u r a t

A L · L È R G E N S  |  L l e t

I D E N T I F I C A C I Ó  |  M a n x e c

N Ú M .  D E  L O T  |  B 5 0 4 8 7  

E L A B O R AT  A M B  L L E T  C R U A  [ E n  e l  c a s  q u e  n o  s ' h a g i  f e t  c a p  t r a c t a m e n t  t è r m i c  a  l a  l l e t ]

Q U A N T I T A T  N E T A  |  0 , 5 0 0  K g

D A T A  D E  C A D U C I T A T  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5

C O N D I C I O N S  E S P E C I A L S  D E  C O N S E R V A C I Ó  |  E n  c a s  d e  f o r m a t g e s  f r e s c o s  o  s e g o n s  
q u i n s  a l t r e s  t i p u s  s ’ h a n  d e  c o n s e r v a r  e n  r e f r i g e r a c i ó  a  7 ° C .  S i  e s t a n  f e t s  e n  
b a s e  d e  l l e t  c r u a :  C o n s e r v a r  a  4 ° C .

P A Í S  D ’ O R I G E N  |  E s p a n y a  
[ N o  o b l i g a t o r i  e n  f o r m a t g e s  D O P / I G P ]  

R E C O B R I M E N T  |  N o  c o m e s t i b l e  [ E n  e l  c a s  q u e  n o  h o  s i g u i ]

1 En cas de cria. 2 En cas de captura en aigua dolça. 3 En el cas que sigui descongelat.

N O M  C O M E R C I A L  |  L l e n g u a d o P R E U  P E R  K G

24 € / K g

A R T S  D E  P E S C A  |  X a r x e s  d e  t i r

Z O N A  D E  C A P T U R A  |  M a r  M e d i t e r r à n i a I N D I C A C I Ó 3  |  C o n g e l a t

D A T A  D E  D U R A C I Ó  M Í N . 3  |  6  m e s o s

N O M  C I E N T Í F I C  |  P a r a l i c h t h y s  p a t a g o n i c u s

M È T O D E  D E  P R O D U C C I Ó  |  P e s c a  e x t r a c t i v a P A Í S  D ’ O R I G E N 1 / 2  I  E s p a n y a

M A S S A  D ’ A I G U A  D O L Ç A 2  

E T I Q U E T A T G E  D E  P E I X  A  G R A N E L

P R E U  P E R  K G

12,50 € / K g

1 Només per països que no siguin de la UE. 2 Només pel peix fresc. 3 Només pel peix congelat. 

N O M  C O M E R C I A L  |  L l e n g u a d o

P A Í S  D ’ O R I G E N 1  |  M a r r o c

Z O N A  D E  C A P T U R A / C R I A / O R I G E N  |  M a r  M e d i t e r r à n i a

N O M  C I E N T Í F I C  |  P a r a l i c h t h y s  p a t a g o n i c u s

M È T O D E  D E  P R O D U C C I Ó  |  P e s c a  e x t r a c t i v a

I D E N T I F I C A C I Ó  D E L  R E S P O N S A B L E  C O M E R C I A L  |  P e i x  P e i x e t  S . L .

C O N D I C I O N S  D E  C O N S E R V A C I Ó  I / O  U T I L I T Z A C I Ó  |  M a n t e n i r  c o n g e l a t :  c o m  a  m í n i m  
a  - 1 8 º C ,  d e s c o n g e l a r  e n  r e f r i g e r a c i ó ,  c u i n a r  c o m p l e t a m e n t  a b a n s  d e  c o n s u m i r .

F O R M A  D E  P R E S E N T A C I Ó 2  |  S E N C E R

N O  T O R N A R  A  C O N G E L A R  U N  C O P  D E S C O N G E L A T 3

D A T A  D E  C A D U C I T A T 2  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5 D A T A  D E  D U R A C I Ó  M Í N I M A 3  |  6  m e s o s

L O T  |  7 1 4 4 1 2 0 0 1 0

P E S  N E T  |  5 0 0  g

P R E U  I  6 , 2 5  €

E T I Q U E T A T G E  D E  P E I X  E N V A S A T

I N D I C A C I Ó 3  |  C o n g e l a t

D E N O M I N A C I Ó  D E  L ’ A L I M E N T  |  L a s a n y a  d e  c a r n

L L I S T A  D ’ I N G R E D I E N T S  |  C a r n  d e  p o r c  7 0 % ,  c a r n  d e  v e d e l l a  3 0 % ,  t o m à q u e t ,  c e b a ,
p a s t a n a g a ,  f o r m a t g e ,  o u  p a s t e u r i t z a t ,  f a r i n a  d ’ a r r ò s ,  f è c u l a  d e  b l a t  d e  m o r o ,  o l i  
d ’ o l i v a  v e r g e  e x t r a ,  p e b r e  n e g r e ,  n o u  m o s c a d a ,  o r e n g a  i  s a l .  

Q U A N T I T A T  N E T A  |  5 0 0  g

E T I Q U E T A T G E  D E L  M E N J A R  P R E P A R A T

A L · L È R G E N S  |  F r u i t s  s e c s  a m b  c l o s c a ,  o u s  i  l l e t .

D A T A  D E  C A D U C I T A T  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5

C O N S E R V A C I Ó  I  U T I L I T Z A C I Ó  D E  L ’ A L I M E N T  |  C o n s e r v a r  e n t r e  0  i  4 º C

E M P R E S A  Q U E  C O M E R C I A L I T Z A  |  P r e p a r a t s  a l i m e n t a c i ó  S . L .

L L O C  D E  P R O C E D È N C I A  |  E s p a n y a

F O R M A  D E  C O N S U M  |  E s c a l f a r  a l  m i c r o o n e s  d u r a n t  2 0  m i n u t s

E T I Q U E T A T G E  D E L  P A

D E N O M I N A C I Ó  D E  L ’ A L I M E N T  |  P a  c o m ú

Q U A N T I T A T  N E T A  E N  C A S  Q U E  E S T I G U I  E N V A S A T  |  5 0 0  g

I N G R E D I E N T S  |  F a r i n a  d e  b l a t ,  a i g u a ,  l l e v a t  i  s a l

A L · L È R G E N S  |  G l u t e n  [ s i  e s c a u ]

PA COMÚ: Producte resultant de la cocció d’una massa obtinguda per la barreja de farina i agua, amb o sense 
addició de sal, fermentat amb l’ajuda de llevat de panificació o massa mare.
PANS ESPECIALS: Aquells no inclosos en l’anterior definició, incorporen altres ingredients o utilitzen procedi-
ments tecnològics especials.

P R E U  P E R  K G

24 € / K g

P A Í S  D ’ E N G R E I X 2  |  F r a n ç a

%  D E  G R E I X  |  I n f e r i o r  a  2 %

P A Í S  D E  S A C R I F I C I  |  F r a n ç a

Q U A N T I T A T  N E T A  |  0 , 5 0 0  K g P R E U  |  1 2 , 0 0  €

1 Codi de l’animal del què procedeix.
2 Indicar país de naixement i d’engreix quan aquests no coincideixin amb el país d’elaboració.

D E N O M I N A C I Ó  |  C a r n  p i c a d a  d e  v e d e l l a

T I P U S  D E  C A R N  P I C A D A  |  M a g r a

P A Í S  D E  N A I X E M E N T 2  |  F r a n ç a

N Ú M .  R E F E R È N C I A 1  |  E S  0 0 1 5 7 8 3 6 9 8 4 7

P A Í S  D ’ E L A B O R A C I Ó  |  E s p a n y a

D A T A  D E  C A D U C I T A T  |  0 3 / 0 5 / 2 0 2 5

R E L A C I Ó  C O L · L A G E N / P R O T E Ï N E S  D E  L A  C A R N  |  I n f e r i o r  a  2 %

C O N D I C I O N S  E S P E C I A L S  D E  C O N S E R V A C I Ó  I / O  U T I L I T Z A C I Ó  |  C o n s e r v a r  e n t r e  0  i  2 ° C

N Ú M .  D E L  L O T  |  8 5 5 0 9 3 8

E T I Q U E T A T G E  D E  L A  C A R N  P I C A D A  E N V A S A D A :  
d e  v a c ú ,  d ' a v i r a m ,  p o r c í  i  o v í / c a b r u m

I D E N T I F I C A C I Ó  D E L  R E S P O N S A B L E  C O M E R C I A L  |  C à r n i q u e s  M a t e o  S . A .


